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D Oferta obowigzuje w terminie 25.11 - 20.12.2024 Zs
3 (K
—= Czas zblizajgcych sie Swiat Bozego Narodzenia .
H) to idealny moment na spotkanie 1,8
% w gronie wspobtpracownikéw. >
> Firmowa Kolacja Wigilijna to doskonata okazja &
%2 do podsumowania roku, podziekowania e
> pracownikom za wspbtprace i zaangazowanie, g
(2 a takze do wzmocnienia wiezi w zespole. .
) Przytulne przestrzenie Hoteli Gotebiewski, 14
) profesjonalna obstuga i wySmienite, N
N\ -
X)) dedykowane menu to recepta na udane 1%
= Swigteczne spotkanie, ktére pozostanie =
" w pamieci Twojego zespotu na dtugie lata. '
% 0,
N\ -
9 Totel Gotabiewski W g
— HOLDING )
= Dziat Sprzedazy i Konferencji Gotebiewski Holding Sp. z 0.0. -
b Hoteli Gotebiewski ul. Wotominska 125 //

sprzedaz@golebiewski.pl 05-250 Radzymin, Ciemne
NIP: 1251739335
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Fotel Gotebiewski

WISLA

#* KOLACJE WIGILIJNE ##

/ N\
7 - : ) \
Minimalna liczba oséb: 10
% N
0 MENU | MENU Il Tl
3> ' 140 zt netto (+8% VAT) za osobe 160 zt netto (+8% VAT) za osobe ‘ <€
( Menu serwowane Menu Serwowane na pétmiskach )
3> ' Przystawka: Na stotach: ‘ é

Sledz korzenny z sosem truflowym Owoce i orzechy
{ . . N
(N Zupa: Zimne przekaski: Z )
3> ' Aromatyczny krem z grzybow lesSnych Sledzie w delikatnym ciescie francuskim | ‘ <€
. ) Tatar ze §ledzia na pumperniklu | Sledz
7 Danie gbwne’ korzenny na puree buraczkowym | )
C N\ Filet z tososia w sosie szafranowym | Koreczki $ledziowe ze stodka nuta -
3> ' Ziemniaki opiekane | Szparagi rodzynek | Karp po zydowsku | Krewetki ‘ <€
po wtosku z parmezanem w pomaranczowej glazurze | Roladki
( /. z okonia i tososia z paluszkami kraba \ )
B Deser: 7
Torcik orzechowy Zupa:
3> . Aksamitny krem z borowikéw <2
Napoje: .
(7 z grzankami )
TN Wigilijny Kompot z suszonych owocéw 7 )
Dania gtéwne:

; M E N U l l Pierogi z kapusta i grzybami | é
— Karp wigilijny | Ziemniaki opiekane | <)
G 140 zt netto (+8% VAT) za osobe Kapusta z grzybami | Tradycyjna satatka /)

Menu Serwowane jarzynowa | Mix satat z mozzarellg
3} ' i suszonymi pomidorami ' <€
Przystawka:
(2 | rosawEE o
CN\ Roladki z soli i tososia z pistacjami Deser: 7 )
Strucla z makiem | Kruche ciasteczka
) (4
Barszcz wigilijny z kotdunami Napoje:
< Wigijny K h -
. p igilijny Kompot z suszonych owocoéw
Danie gtéwne: gtuny Fomp Y
3} ' Poledwica z dorsza z sosem limonkowym | ' {E
Bezy ziemniaczane | Satatka wigilijna
{ . N\ )
BN z rukolg, daktylami i serem rokpol 7
3} Deser: <€
Ciastko piernikowe
{ Z N\ )
= Napoje: -
§ Wigilijny Kompot z suszonych owocéw //

Dodatkowo polecamy szeroki wybér napojéw dostepnych w ofercie Open Bar
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MENU |

110 zt netto (+8% VAT) za osobe

Wybér mies pieczonych i wedlin:
Pate z kaczki z daktylami | Rolada cielgca
ze szparagami i serem pleSniowym | Galaretka
z perliczki z trawg zubrowa | Kindziuk | Necéwka |
Szynka wedzona | Kabanosy

Kompozycja seréw z prazonymi
orzechami, winogronami
oraz konfiturg z zurawiny:

Oscypek | Lazur btekitny | Camembert |

Korbaczyki | Ser z zurawing | Koreczki
z sera wedzonego z oliwkami giganti

Wybér rozmaitosci:

Cytrynowe tymbaliki z tososiem | Chipsy z tortilli
z pastg awokado | Roladki z sera pesto |
Szasztyk z marynowanych krewetek | Bresaola
z melonem | Langustynki w biatym winie |
Satatka Sledziowa z ziemniakami | Satatka
wigilijna z wedzonym pstragiem i grapefruitem

Po poétnocy:
Zupa bouillabaisse z dodatkiem tososia,
pomidoréw, aromatycznych przypraw
i owocéw morza.
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Po kolacji proponujemy:

POEMISKI ZIMNYCH PRZEKASEK

R N

MENU 1l

110 zt netto (+8% VAT) za osobe

Wybér mies pieczonych i wedlin:
Pasztet drobiowy z watrébka | Jagniecina
w migtowej glazurze | Rolada drobiowa
z bakaliami | Pieczen cieleca | Szynka
szwarcwaldzka | Szynka wedzona | Kabanosy

Kompozycja seréw z prazonymi
orzechami, winogronami
oraz konfiturg z zurawiny:

Sery wedzone z naszej wedzarni
z ziotami i czarnuszka | Ser rokpol |
Ser kozi | Mimolette | Oscypek |
Koreczki z sera camembert z figa

Wybébr rozmaitosci:

Chrzanowa terrina z wedzonym halibutem |
Tortilla z paluszkami surimi i musem kawiorowym |
Sashimi z tuficzyka z kremem chrzanowym
w cykorii | Kaczka wedzona z coulis zurawinowym
na pumperniklu | Tartaletki z lekkim serkiem
i marynowanymi krewetkami | Roladki
z poledwiczki faszerowane kasztanami |
Satatka rzymska z owocami morza |
Satatka wigilijna z marynowang pigwg,
figa i glazurowanymi pestkami dyni

Po pétnocy:

Aromatyczne consomme grzybowe z kotdunami
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